Menuplan 20.4.-26.4.2026
MITTAG: 11.30-14.45 (Sa 11.30-13.00)

MO0., 20.4.

ei., 21.4.

Brokollicremesuppe
Salatbuffet

Wurstnhudeln

Wildreispfanne mit Gemuseragout

Dessert und Obst

Karottensuppe
Salatbuffet

Letschobraten mit Kartoffelknddel

Uberbackene Polentalaibchen mit
Gemuse (veggie)

Dessert und Obst

Mi., 22.4.

Tomatencremesuppe
Salatbuffet

Gebratene Hiihnerkeulen mit Reis und
Gemuse
Gemusestrudel mi Knoblauchsolie

(veggie)

Dessert und Obst

FR., 2%.4.

20., 23.4.

Wurzelcremesuppe
Salatbuffet

Gebackene Palatschinken mit Dip

Tagliatelle mit Kasesolke (veggie)

Dessert und Obst

A, 25.4.

Klare Proviterolessuppe (veggie)
Salatbuffet

Knédel mit Ei (veggie)

Ravioli mit Spargelfulle (veggie)

Dessert und Obst

Klare Griesnockerlsuppe (veggie)
Salatbuffet

Paprikarahmschnitzel mit Gemuse und
Reis

Gemuseauflauf (veggie)

Dessert und Obst




Menuplan 20.4.-26.4.2026

ABEND: 16.30-18.45

MO0., 20.4.

ei., 21.4.

Brokollicremesuppe (vegon)
Salatbuffet

Faschierte Laibchen mit Kartoffelpuree
und GemusesolRe

Moussaka (vegan)

Dessert und Obst

Karottensuppe (vegan)
Salatbuffet

Putenragout mit Ebly

Curryragout mit Couscous (vegan)

Dessert und Obst

Mi., 22.4.

Tomatencremesuppe (vegan)
Salatbuffet

Grenadiermarsch

Karfiol mit Butterbrésel (vegan)

Dessert und Obst

FR., 2%.4.

Klare Proviterolessuppe (veggie)
Salatbuffet

Griechischer Salat mit Gebdck (veggie)

Aufstrichplatte mit Gebdck (veggie)

Dessert und Obst

20., 23.4.

Wurzelcremesuppe (vegan)
Salatbuffet

Spanischer
Abend

Dessert und Obst

A, 25.4.

Kliiche geschlossen!
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